別紙１

調理、製造、販売の内容及び仕入状況

１　調理、製造計画

	調理・製造

品　　　目
	提供予定

数　　量
	原材料の仕入状況
	調理開始

日　　時

	
	
	現材料名
	仕入先
	仕入日時
	

	
	
	
	
	
	


別紙２

従　事　者　名　簿

	No.
	氏　　　　　　名
	担　当　部　門

（調理・製造の別）
	検便の実施状況

（実施予定日）

	
	
	
	


営業施設の平面図
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別紙１

調理、製造、販売の内容及び仕入状況

１　調理、製造計画

	調理・製造

品　　　目
	提供予定

数　　量
	原材料の仕入状況
	調理開始

日　　時

	
	
	現材料名
	仕入先
	仕入日時
	

	枝豆カレー

枝豆大福
	50

30
	枝豆

じゃがいも

人参

豚肉

白米
枝豆大福
	○○農園

△△商店

〃

□□ミート

××食品

○○製菓で購入したものを販売
	７月9日

〃

〃

〃

〃

〃
	7月10日

〃
〃

〃

〃


別紙２

従　事　者　名　簿

	No.
	氏　　　　　　名
	担　当　部　門

（調理・製造の別）
	検便の実施状況

（実施予定日）

	１

２

３
	長岡　太郎
長岡　花子

見附　次郎
	調理・製造
調理・製造
製造
	令和３年６月１日

令和３年８月１日

令和４年２月１日
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